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»TAPAS HAPPY HOUR« wi-so
zwischen 17.00 und 18.00 Uhr
3 Tapas aus der Vitrine mit einem 0,2 | Getrank

oder 0,1 | Wein fiir nur 13,90 EUR.

»WINE WEDNESDAY« mittwochs

Lu jeder Flasche Wein hekommst du einmal Brot,
Mojo und Oliven geschenkt.

»SENORITAS & SANGRIA« dommerstags

Fiir alle Seforitas unsere groBe homemade Sangria
de Ravel fiir nur 12,90 EUR.




S5 APERITIVO

v{;_i?‘_‘ Wermut Rojo »El Bandarra«
(77 Serviert auf Eis, Orangenscheibe
©

~7 Ravel Sour

~

011111 Martini Fiero, frischer Limettensaft, Orangensaft,
“~~% Luckersirup, frische Minze und Limetten

AN 2 Aperol Sprizz 790

Aperol, Cava, Soda, Orange

" Hugo

Cava, Soda, Holunder, Limette, Minze

Lillet Tonic
Lillet, Indian Tonic, Apfel, Thymian, Zimt

790

Lillet Berry
¢ Lillet, Russian Wild Berry, Beeren

~ .| Negroni
. Gin, Martini Riserva Speciale Rubino, Campari

HGINGTONE  wge

" Puerto de Indias sevilla, Spanien Q@

0NN
/. Indian Tonic oder Dry Tonic 4“@
. serviert mit frischer Minze

8,50

- ' Gin Mahon Menorca, Spanien 8.50
/1 Indian Tonic oder Dry Tonic serviert

@ mit Zitronenzeste

Gin de Mallorca azur Matlorca, Spanien 8.50
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert

mit Zitronenzeste

Cabrahoc Mallorca, Spanien 9,50
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit

Limette und Rosmarin

Macaronesian White Gin Teneriffa, Spanien 9,50
- Indian Tonic oder Dry Tonic serviert

A% mit Zitronenzeste

990 =

PARA EMPEZA | START RIGHT

"
(

“ Nordés Atlantic Galician ealicien, Spanien
~| Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Zitronenzeste

5,90

K’\/=

9.50 -

Gin Mare Katalonien, Spanien 10,00

~* Indian Tonic oder Dry Tonic serviert

7R

8,90 i

mit Rosmarin und Oliven

’S Granit Bavarian Gin Bayerischer Wald. Deutschland 9,00
2 Indian Tonic oder Dry Tonic serviert

190

790 -

V77~\\

‘ mit Limettenzeste

Berliner Brandstifter Gin Bertin. Deutschland 9,50 &,
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Gurke
Monkey 47 schwarzwald, Deutschland 11,00

Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Limettenzeste

Ginstr Stuttgart, Deutschland
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert
mit Zitronenzeste und Rosmarin
~ Tangueray London dry Edinburgh, Schottiand 8,50
|| Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Limette Y4

Tanqueray Flor de Sevilla Edinburgh, Schotttand 8,50
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Orangenzeste

Bombay Sapphire London, uk 8,50

Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Limette

9.50

Hendrick’s Gin Girvan, Schottland
Indian Tonic oder Dry Tonic serviert mit Gurke

MARTINI & TONIC

Martini Bianco & Indian Tonic
Serviert mit Zitronenzeste

Martini Fiero & Indian Tonic
Serviert mit Orange und Rosmarin

Martini Rosso & Bitter Lemon
Serviert mit Limette und Zitronenzeste

Martini Fiero & Russian Wild Berry
Serviert mit Beeren

1.00 3¢

Y5 HIGHBALLS & COCKTAILS

London Mule

Pimm’s Cup 7,50

¢, Pimm’s No. |, Ginger Ale, Gurke, Zitrone, Orange

K () 790
f || Tanqueray, Ginger Beer, Limette, Gurke
\ Creole Mule 7.90
2 } Pampero Rum, Triple Sec, Ginger Beer, Limette

-/ Moscow Mule 7.90

QA

,,,,,

‘N Caipirinha
. Berro d’Agua, Zucker, Limette

Smirnoff Red Lable, Ginger Beer, Limette

Gin Fizz 8,50

Tanqueray, Zitrone, Zucker, Soda

Espresso Martini 9,90
Wodka, Kaffeelikor, Espresso, Likor 43, Tonkabohne

Cuba Libre

Pampero Rum, Cola, Limette

Gin Basil Smash 9.90
| Tanqueray, Zitrone, Zucker, Basilikum
" Whiskey Sour 9.90
Bourbon, frischer Zitronensaft, Bitters,
Lucker, Eiweif
'\ Aperol Sour 9.90

Aperol, Tanqueray London Dry Gin, Bitters,

frischer Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweif

Mojito

HOMEMADE SANGRIA

0.21] 490
051] 890
1.251] 16.90

Sangria de Ravel
Brandy, Likor 43,
spanischer Rotwein

8.50

B weib | rot | Rosé
8,50 ||
= Gerne alle offenen Weine
~ auch in 0.1 L erhéltlich.

990

Pampero Rum, Zucker, frischer Limette, Minze, Soda weinen finden Sie in unserer Weinkarte.

CAVA

SCHAUMWEINE 0.1L]0751
Painous Cava Brut 490 | 28,90
Method Traditional

Barcelona

VINOS DE LA CASA
HAUSWEINE

Blanco | Tinto | Rosado

0.21/051|0,751
5201290 17.90 &5

VINO CON SODA

WEINSCHORLE 0.21] 430
weiB | rosé | rot 051 7.90
1.01]12.90

Unsere gesamte Auswahl an offenen und Flaschen-

Tinto de Verano
Rotwein, Zitronenlimonade,
Litrone, auf Eis

0.21] 440
0.50] 8.40
1.251] 15,90

0511190
1,251]19.90

Sangria de cava blanco
Weifle Sangria mit Likor 43,
spanischem WeiBwein, Cava
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COMIDA / ESSEN

_ YEER ‘ Liebe Gaste,

Bio Sifte 0.21]2.80 : * @  Wir servieren unsere Tapas nach spanischer Tradition und bereiten diese kontinuierlich frisch zu.

i Apfel triib / Orange / Traube 0.41]4.80 4 4\ ~=+S>  Wir weisen jedoch freundlich darauf hin, dass die Tapas durch unterschiedliche Garzeiten nicht in

. X einer bestimmten Reihenfolge geordert werden kdnnen und je nach Fertigstellung
BIO Nektare 0.2 l | 2,80 ; = — ’x serviert werden_

Bulmers 0511590 7 Rhabarber / Johannisbeere / 041|480 - .
@ | Original Premium Cider %4 Mango / Maracuja PN B T
A
Bulmers 051]5.90 3¢ Schorlen 021]2.60 A
' Crushed Red Berries & Lime mit Bio Saften / mit Bio Nektaren 041|450 ESPECIALIDADES "

DE LA CASA

Paulaner Spezi'? 0.331]3.50

oca-Cola'?/ Fanta®/ Sprite 0.21]2.40
041|450

~ Coca-Cola light!-2¢ 0.21]290
_ Chiemseer Hell 0.41)440 .

' Paulaner Original Hefe-WeiBbier ~ 0.51]4.90
' .| Naturtriib

Red Bull Cola'? 0.251| 4,80
Red Bull / Red Bull Sugarfree 0.251]4,80

Schweppes? 0.21]2.90 K
Bitter Lemon / Ginger Ale / Russian Wild Berry /

" Paulaner Hefe-WeiRhier 051|490
~~ Leicht/ Dunkel / Alkoholfrei

o ISR\ [7RN\\\\

Indian Tonic Water / Dry Tonic / Ginger Beer § * v
| Paulaner Iwickl 041|420 :
‘ I 'koffeinhaltigchininhaltig*mit Farbstoff‘enthilt Phenylalaninquelle o

San Miguel 0.331]3.90
W HOMEMADE ‘
o 041|440
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W|r empfehlen
3 his 4 Tapas

pro Person.

02 Alioli »v« 3,50
Spanische Knoblauchcreme

03 Mojo picon 3,30
- Kanarische, scharfe, rote Sauce
" mit Paprika und Chili

04 Mojo verde 3,30
Kanarische, griine Sauce mit Koriander
und Knoblauch

05 Pan con ajo y tomate 4,90
Gerdstetes, regionales Brot mit Knoblauch,
frischen Tomaten, Olivendl und Meersalz

. I

EMBUTIDOS & QUESOS
WURST & KASE

- 13 Jamon Serrano 650
/@_} " Portion Serrano Schinken, vom Bein geschnitten
/ A

' 15Plato combinado para 2 14,50
- fiir 2 Personen
- Jamon Iberiéo, Queso Manchego, spanische Oliven

und gesalzene Mandeln

16 Jamon Ibérico 9.90
Portion Schinken vom Ibérico Schwein

4. _TRVIT VR S .’ -

p—

07 Planchitas 6,30
Gerdstetes und regionales Brot mit Krauteralioli
und gebratenem Schweineriicken

09 Aceitunas 4,90
Eingelegte Andalusische Oliven
griin / schwarz / gemischt

10 Datiles con beicon 5,30
Datteln im Speckmantel

4
949,
11 Ensalata de cuscis con queso feta »v« 590 5 - 92 Aloli vegan .
Couscous-Salat mit Schafskése und Olivenal * Hausgemachte vegane Alioli (aus Cashew)
3% .4 05 Pan con ajo y tomate 2 490

A0 %~ Gerdstetes, regionales Brot mit Knoblauch,
oY

12 Sandwich Ravel — Jamon, Queso, Trufa 7,50
Serrano Schinken, Biiffel-Mozzarella, Triiffel

&

frischen Tomaten, Olivendl und Meersalz

06 Almendras de Mallorca '’ 3.90
Gesalzene Mandeln

L N

'

09 Aceitunas 490
Eingelegte Andalusische Oliven
griin / schwarz / gemischt
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27 Berenjenas fritas 5,30
1 Knusprig gebackene Aubergine
mit Agavensirup und Thymian

41 Setas al ajillo 7 5,30
- Frische Pilze der Saison mit Knoblauch

' 44 Papas arrugadas 4,90
~ Kanarische Schrumpfkartoffeln
. mitfeiner Salzkruste

46 Queso de cabra con miel »v«
Gratinierter Ziegenkase mit Honig,
Thymian und gesalzenen Mandeln

s 93 Patatas bravas 7 5,20
x ( Hausgemachte Kartoffelecken mit scharf-wiirziger

Tomatensauce und hausgemachter veganer Alioli

55 Quesos Manchego con nueces »v« 8,90 [
Iweierlei Manchego mit gerdsteten Niissen

und geschmorten Weintrauben

45 Pisto (7 4,90
Spanische Gemiisepfanne nach Mutters Art

i VIVA®
VEGAN %
VEGETARIAN 5

) TV i ——
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Wir empfehlen
3 bis 4 Tapas
pro Person.
Y

e

<

48 Pimientos del Padrdn 7
Spanische Bratpaprika mit Meersalz

49 Antipasti a la espaiola 7
fiir 2 Personen
Gegrilltes Gemiise der Saison

94 Alcachofas rebozadas
Panierte Artischocken mit Couscous und
hausgemachte Rhabarbermarmelade

744 Alcachofas a la plancha ¥z
Gebratene Artischocken

100 Croquetas trufadas 6.90
Kroketten, gefiillt mit getriiffeltem Kartoffelpiiree,
dazu hausgemachte Rhabarhermarmelade

VEGETARIAN

40 Berenjenas fritas »v«
Knusprig gebackene Aubergine
mit Honig und Thymian

42 Tortilla del dia »v« 490 ©
Tortilla des Tages mit Alioli

43 Patatas bravas »v« 5, 20
Hausgemachte Kartoffelecken mit scharf-wumger
Tomatensauce und hausgemachter Alioli
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>+ 20 Sepia a la placha con ajillo 10,50

o/
4 * Gebratener Tintenfisch mit Krauterpesto,
LRI "

.* - ‘*I* +*****¢« : dazu Alioli und Zitrone
\? ?*111*1*:*3:*: :I)‘(g L?s[:lgil:]efrr?t?;:tznst: :Iellen mit Zitrone A
gt

v

31 Gambas al ajillo 6.90
Garnelen in heiBem Knoblauchdl und Chili serviert

32 Calamares fritos con alioli 6.90 /
Knusprig frittierter Tintenfisch mit Alioli und Zitrone 35 Gambas a la plancha 10,90

Gegrillte Garnelen mit Knoblauch auf Pisto

34 Salmon en cama

de espinaca con pinones 1090 36 Pulpo a la plancha
Rosa gebratenes Lachsfilet auf frischem con verduritas al estilo andaluz 1290
Babyspinat mit Pinienkerne Oktopus gegrillt auf Pisto

".'A Y \\;\,2 >
) f’ -
- CARNES
?’ FLEISCH

.’) 26 Croquetas de jamon 6,40
) Hausgemachte Kroketten mit Serrano-Schinken
und Béchamelsauce

1 [ 28 Albondigas en salsa 6.30
%, Hackfleischhillchen aus Rind und Lamm 66 Chorizo a la plancha 6,30
in genialer, hausgemachter Tomatensauce gebratenes Chorizo mit Spitzkohl und BBQ-Sauce

QIHIHGIHIAYAY Sy -

unseren Service. Und geben Sie uns vorab gerne Bescheid,

Fragen Sie beziiglich Allergene und Zusatzstoffe gerne
sollten Sie Allergien haben.
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'~‘~ POSTRES
{.’1‘ 83 DESSERTS

3 SHERRY LUSTAU ..

Puerto Fino 2,50
Los Arcos Amontillado 2,50
Pedro Ximinez Reserva 3.00

WHISKEY ..«

Johnnie Walker Black Scotch 63 4,00
Lagavulin 16 Single Malt istay 5,50
Slyrs Single Malt schliersee

RUM:.

Pampero Anejo
Ron Zacapa 23 suatemala
Ron Zacapa X.0. Guatemala

ON THE ROCKS..

Likor 43
Baileys
Ramazzotti

MARTINI:.

Bianco
Rosato
Rosso
Extra Dry
Fiero
Riserva Speciale Ambrato
Carlos 1 Imperial X0 20 Jahre 500 [ Riserva Speciale Rubino

P, O TS T AT

53 Crema Catalana »v«

°°°< Katalanische Creme mit einer knackigen Karamellkrug;z §* ***

+¢ 28528
o 54 Tarta de queso casera 8.50 ¢§ S ‘
< con mermelada de arandanos »v« §*§* *i’* AFTER DINNER ...

£ o o Kasetarte nach Art des Hauses mit Blaubeermarmelade *1*

Café Americano
Tasse Kaffee

\/)\\/)\\“"'/ DANE * * *‘# Licor de la casa 2.00
* * * Hlerhas' 2,50
CAFE & TE ‘m _ Frangelico 2,50
Ja i 2,50
KAFFEE & TEE ,tzz**{ ﬁ Garg:::eslfbt:;a Barolo 3.50
Esafé solo 210 \'t** *‘*‘*I** Tequila Don Julio Blanco 3.90
- ESpresso Teqmla Don Julio Anejo 4,90
b 6 o * Tequila 1800 Reserva Afiejo 4,90
Doppelter Espresso
oco ¢ FASSEIND .
Schweizer Obstbrand
Café con leche Birne / Pflaume / Himbeere 490
Tasse Milchkaffee
BRAN DY ..
Cardenal Mendoza Gran Reserva 15 Jahre 3.50
Carlos 112 Jahre 3.50
, Torres 1515 Jahre 4,00
E Conde de Oshorne 10 Jahre im Sherry Fass 4,00

Café Bomhon y leche
Espresso mit gesiiBter Kondensmilch
- und Milchschaum

. Carajillo 43
Espresso mit 4 cl Likdr 43

W ESMIPZ "R AR PR SR SR IR IR I U070, 707007507 00,7705 70, \NN\NSS//r=\\\=/// .

Grappa Sibona Moscato 3,50
Café doble
: Im Barriquefass gelagert
Lustau Solera Gran Reserva 10 Jahre 4,50




VOLVO: SELEKT

Premium Gebrauchtwagen

Echte Freude am Fahren.

Jetzt bei uns viele Volvo Selekt Gebrauchtwagen entdecken.

v 12 Monate Garantie v HU neu v Service neu

93055 Regensburg, Lagerstr. 12, 83527 Haag-Winden, Kolbingerstr. 1,
Tel. 0941 785150 Tel. 08072 370700

SVENS[AR 92318 Neumarkt, Rettichstr. 8, 82065 Baierbrunn, Wolfratshauser Str. 64,

Tel. 0918147420 Tel. 089 74481423




